Zrts&Savoirs

L activité CEnologie organise un Diner le
Mercredi 7 Juin 2023 a 20h

au "Restaurant |'Intuition"

a Dives/Mer

Menu 7 juin au soir
Pour 34 personnes
35 € par personne

Entrée plat dessert

Saumon gravlax a la betterave, féroce d’avocat, coulis de tomates
epicee
ou
Oeuf mollet fermier, tajine de légumes, caviar d’aubergines
-
Supréme de poulet fermier a la vanille, mousseline de patate douce
ou
Filet de bar aux baies de Sansho, wok de Iégumes de saison, sauce aux
citrons confits
Fhk Rk
Mousse de fromage blanc fermier a la vanille, déclinaison de péches,
coulis de fruits rouges, sablé maison, sorbet fruits rouges maison
ou
Mousse chocolat noir, crumble noisette, salade d’herbes folles a la
vinaigrette d’agrume

MENU sans les vins, ceux-ci sont fixés a 15€ par personne (co(t total 35€ + 15€= 50€)
L’ASSOCIATION ARTS & SAVOIRS accorde une subvention de 10€ par adhérent soit une participation de
chacun de 40€

Inscription obligatoire aupres de Jean-Philippe BERNARD, AVANT LE MERCREDI 31 MAI



[M___Giennois
Domaine de Villargeau - La Paresseuse

Cépages: 100% Sauvignon blanc
Région: France, Loire, Coteaux du Giennois
Type: vin blanc sec et aromatique

Notes de dégustation:
doré et limpide

vanillées, toastées suivies d'ardmes de miel et de
comme I"abricot

franche, il est rond et ample. Belle longueur
toastée.

Cartes
des
vins

Crédit photos : Véronique Mendowski et Jean-Philippe Bernard

Crozes-Hermitage blanc
Domaine des 4 Vents — La Rage

Le Domaine est situé & Mercurol au cceur de |'appellation
Crozes-Hermitage.
la vendange est entierement manuelle, la vinification se fait en
levures indigénes, sans chaptalisation ni acidification et sans S02.

Cuvée La Rage
Cépage : 100 % Marsanne

Vignes : sélection de vignes de 40 ans, situées & la Roche de
Glun au sud de I'appellation.

Vinification et élevage : pressurage direct. Vinification en cuve
‘et demi-muid. Elevage 10 mois en cuve et demi-muid.

ation : belle robe jaune doré. Au nez, des notes florales
gnées d’ardbmes miellés. En bouche, belle structure avec

sras et une belle longueur sur les fruits secs.

s'accorde parfaitement avec des poissons en sauce ou

accompagnées d'une sauce blanche.

e maturité poussée du gamay apparait
de de vinification, inspirée de




